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SHOW DE SABOR – o evento oferecerá até o próximo dia 21, desde o melhor das comidas caiçara e tipicamente brasileira, até o charme das cozinhas japonesa, espanhola e italiana
I Festival Gastronômico de Itanhaém
agita a Cidade a partir de sexta-feira (5)

A solenidade de abertura acontece nesta quinta-feira (4), a partir das 19h30, 

no restaurante Óca Juba, um dos 15 estabelecimentos participantes – 

entre restaurantes, pizzarias, cafés e quiosques

É sexta-feira (5) o dia em que começa a maratona gourmet do I Festival Gastronômico de Itanhaém – Show de Sabor. Mas é nesta quinta-feira (4), a partir das 19h, que acontece a solenidade de abertura do evento. O local escolhido é o restaurante Óca Juba, que fica na avenida Presidente Vargas, 777, Centro, em frente ao Praião. A cerimônia terá a presença de autoridades municipais, secretários de turismo da região como Miriam Guedes de Azevedo, de Santos, e José Francisco Garreta, de Mongaguá, além de representantes de entidades de fomento ao turismo como o Sebrae, a Associação Comercial de Itanhaém (ACAI) e o Santos e Região & Convention e Bureau.

No total, 15 casas - entre restaurantes, pizzarias, cafés e quiosques à beira mar – irão oferecer até o dia 21, o melhor das comidas caiçara, tipicamente brasileira, japonesa, espanhola e italiana. Os pratos, que custam entre R$ 20,00 e R$ 50,00, não são a única atração. Uma das promessas do evento é aliar o roteiro gastronômico com o turístico, já que os estabelecimentos encontram-se próximos e, em alguns casos, em frente a cartões-postais famosos como a Boca da Barra, a Praia dos Sonhos e o Centro Histórico.

Na opinião do delegado regional de turismo de Santos, Sidney da Cunha Vida Silva, que irá à abertura representando o secretário de Estado de Esporte, Lazer e Turismo, Claury Alves da Silva, o evento é importante não só para a Cidade, mas em nível regional, visto a riqueza da culinária da cidade. “Ao realizar este festival, Itanhaém está sendo promissor no incentivo ao turismo gastronômico”.

Para a presidente do Santos e Região CVB, Lúcia Maria Teixeira Furlani, a realização do festival é uma ação relevante em prol do turismo e da gastronomia, dois segmentos tão importantes para o desenvolvimento da nossa região. “O Santos e Região Convention & Visitors Bureau apóia esta iniciativa com grande satisfação para todos nós que lutamos pelo fomento do turismo na Costa da Mata Atlântica, a nova Baixada Santista!".

O I Festival Gastronômico de Itanhaém – Show de Sabor é uma parceria da Associação Comercial de Itanhaém (ACAI), Região e Santos Convention & Visitors Bureau e Secretaria Municipal de Turismo. Guias com a lista completa de pratos e localização dos estabelecimentos participantes podem ser encontrados nos pontos de maior circulação da Cidade. Outras informações podem ser obtidas pelo telefone da Acaitur 3426-2000.

Confira abaixo tabela completa de pratos, restaurantes e seus respectivos endereços:

	Prato
	Restaurante
	Endereço

	Salmão com shimeji (Filé de Salmão, cogumelo shimeji, cebolinha e agrião com arroz branco)
	Hamah Cozinha Japonesa
	R. Antonio Olívio de Araújo, 153 B, Centro

	Filé mignon a Anchieta (na chapa rodeado com rodelas de batatas gratinadas ao molho branco e arroz com uvas passas)
	Restaurante Caçula
	R. João Mariano, 18, Centro

	Filé de pescada ao molho de camarão (grelhada na chapa com molho de camarão, acompanhado de arroz e batata frita.)
	Restaurante Arambaré
	R. Capitão Mendes, 72, loja 1, Centro

	Pasta ao mare (massa fresca, marisco, camarão, lula, polvo, molho branco ao vinho branco com açafrão e ervas finas)
	Quiosque do Canto
	Av. V. de Carvalho, 15, Praia dos Sonhos

	Abadejo do Dani (filé de abadejo grelhado coberto com camarão, que é feito na manteiga com azeitonas picadas e palmito. Acompanha arroz feito na manteiga com cenoura ralada)
	Quiosque Tia Lena
	Av. João Batista Leal, 665, Centro

	Filé de pescada à Navarra (molho branco, lulas, camarões 7 barbas, champignon e arroz à grega)
	Taberna Baska
	R. Europa, 26, Praia dos Sonhos

	Pizza de rúcula (Rúcula, mussarela de búfala e tomates secos)
	Bello’s Pizzaria
	Av. João Batista Leal, 226, Centro

	Picanha grelhada (Arroz branco, fritas, farofa e picanha grelhada na chapa)
	Deck Bar
	Av. Presidente Kennedy, 345, Praia dos Sonhos

	Siriqueijo (Massa coberta com catupiry, carne de siri, coberta com parmesão)
	A Pizza
	R. 13 de Maio, 92, Centro

	Gnocchi a bolognesa (batata barraca, farinha de trigo, ovos, sal, tomate rasteiro, manteiga e carne moída)
	Óca Juba
	Av. Presidente Vargas, 777, Centro

	Pizza Show (frango desfiado, catupiry (original), milho, champignon, bacon, azeitonas)
	Pizza Show
	R. dos Fundadores, 464, Belas Artes

	Pizza de Camarão ao Catupiry (massa especial, molho da casa com camarão refogado com cebola, alho e trançada com catupiry original e azeitonas)
	Paizzari
	R. Leão XIII, 720, Suarão

	Feijoada (feijão preto, bacon, carne seca, paio e miúdos de porco. Acompanha arroz, couve, mandioca, polenta fritas, banana à milanesa, 3 tipos de farofa e 3 tipos de molho, além do caldinho de feijão servido em caneca de barro)
	Restaurante Iate
	R. Sebastião das Dores, 29, Praia dos Sonhos

	Torta Holandesa (Creme de leite, manteiga, leite, açúcar, achocolatado em pó, biscoitos Maria e Calipso, gema de ovo e gelatina)
	Confeitaria Colibri
	R. Cunha Moreira, 4, Centro

	Tainha à moda do Roque (recheada com cebola, tomate, cheiro verde e gratinado com catupiry e maionese forneável. Acompanha batata, cenoura soutê e arroz branco)
	Café & Gourmet
	Av. Rui Barbosa, 880, loja 3, Centro
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